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TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH (5 LAT)

Przedmiot Klasa Podrecznik Autor Wydawnictwo
Zasady zywienia cztowieka [, 1 Zasady zywienia. Planowanie i ocena. Hanna Kumachowicz i inni WSiP
Technologia gastronomiczna | I, 11, 1l Technologia gastronomiczna Matgorzata Konarzewska WSiP
z towaroznawstwem czesc |i Il
Pracownia technologii L1, Technologia gastronomiczna Matgorzata Konarzewska WSiP
gastronomicznej z towaroznawstwem czes¢ i Il
Wyposazenie zaktadow l, Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa Agnieszka Kasperek WSiP
gastronomicznych w gastronomii Marzanna Kondratowicz
Ustugi gastronomiczne I Ustugi gastronomiczne R. Szajna, D. tawniczak WSiP
i cateringowe
Planowanie zywienia v Zasady zywienia. Planowanie i ocena. Hanna Kunachowicz i inni WSiP
cztowieka i produkcji
gastronomicznej
Jezyk angielski w I, 1v CareerPaths: Cooking Virginia Evans Express Publishing
gastronomii Jenny Dolley
Pracownia planowania v
zywienia i produkcji Materiaty edukacyjne nauczyciela
gastronomicznej
TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH (4 LATA)
Przedmiot Klasa Podrecznik Autor Wydawnictwo
Ustugi gastronomiczne 1, v Ustugi gastronomiczne Renata Szajna WSiP
Danuta tawniczek
Obstuga klientow w \Y Ustugi gastronomiczne Renata Szajna WSiP

gastronomii

Danuta tawniczek




Planowanie zywienia i Zasady zywienia. Planowanie i ocena. Hanna Kumachowicz WSiP
produkcji gastronomicznej v iinni

Pracownia planowania Organizacja produkcji gastronomiczne;j. Beata Bilska i inni WSiP
zywienia cztowieka i v

produkcji gastronomicznej

Pracownia ustug i obstugi
klienta

Materiaty dydaktyczne nauczyciela

Jezyk angielski w gastronomii

CareerPaths: Cooking

Virginia Evans
Jenny Dooley
Ryan Hayley

Express Publishing




